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             Z U M  A U F T A K T  D E R  W I L D S A I S O N  
 
Wildcremesuppe 
Gemüsestreifen, Klöße 

 
 

6,90 

Wildschweinsülze an kleinem Salat 
Remouladensauce, Bratkartoffeln 

17,90 

A U S  W A L D  U N D  R E V I E R     

„Wilde Sau“ 
Wildschweinburger, Cranberry-Mayo, pikanter Krautsalat, Pommes frites 

19,90 

Schnitzel vom Wildschweinrücken 
Haselnusspanade, Preiselbeerrahmsauce, Speckrosenkohl, Herzoginkartoffeln 

23,90 

Hirschroulade mit Pilzfüllung 
Wacholdersauce, Rotkohl, Salzkartoffeln 

24,90 

 

Unser Herbstklassiker 

Großer Grünkohlteller 
Bregenwurst, Kassler, Salzkartoffeln 

22,50 

 

Für Genießer zu zweit 

„Wildschlemmerei“ 

Hasenrücken, Rehmedaillons, Rotweinbirne, Preiselbeeren, 

Pilze, Rotkohl, Kroketten, Kartoffelklöße 

Unsere Weinempfehlung: ________   

55,90 

F R I S C H  A U S  D E M  O F E N     

½ knusprige Bauernente 
frisch aus dem Ofen, Rotkohl, Kartoffelklöße 
 

pro Person 29,99 

AB 11.November 
Ofenfrische Gänsekeule 
Orangensauce, Rotkohl, Kartoffelklöße 

33,90 

 


